Tarjoilija

Koulutus antaa sinulle hyvan patevyyden toimia tarjoilijan ammatissa.
Koulutuksen jalkeen tiedat, mita korkea palvelutaso merkitsee.

Sisalto

e Ruoanvalmistustietous

e Tarjoilutekniikka ja baaritarjoilu
e Viini, viina ja muut juomat

o Markkinointi

e Palvelun laatu

e Yritystalous

e Hygienia

e Ergonomia

e Tydssaoppiminen

Pituus
Henkilokohtainen opintosuunnitelma, ohjeaika enintadn 28 viikkoa lahtotiedoista
riippuen.

Paasyvaatimukset
Voimassa olevan elintarvikelainsdadanndn mukainen terveystarkastus.

Muuta
Koulutus jarjestetaan osittain hotellissa. Teoreettiset osat yhdistetadn kaytannon
tyovaiheisiin.

Koulutuspaikka
Overtorned (Skolvagen 12)

Opintojen aloittaminen
Jatkuva valinta, valitse tyovoimatoimistojen kotisivulta (www.mol.fi)
Tyodvoimakoulutukset ja Koulutusvahti.

Yhteyshenkilot
Marja Hanhirova, puh. +46 927 75141

sahkoposti: etunimi.sukunimi@utbnord.se
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